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Publicacién de una comunicacién de aprobacién de una modificacién normal del pliego de
condiciones de una denominacién del sector vitivinicola, tal como se menciona en el articulo 17,
apartados 2 y 3, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comision

(C/2024/1620)

La presente comunicacién se publica con arreglo al articulo 17, apartado 5, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la
Comision ().

NOTIFICACION DE LA APROBACION DE UNA MODIFICACION NORMAL
«Lebn»
PDO-ES-A0882-AM04
Fecha de comunicacién: 15.11.2023
DESCRIPCION Y MOTIVOS DE LA MODIFICACION APROBADA
1. Adaptacién de caracteristicas analiticas para vinos blancos y rosados con envejecimiento

Descripcion:

Se especifican los pardmetros fisico quimicos y organolépticos de los vinos blancos y rosados con envejecimiento,
diferencidndolos de los vinos sin envejecimiento.

Esta modificacion afecta al apartado 2 a) y b) Caracteristicas analiticas del producto, del pliego de condiciones y al
apartado 4, del documento tinico,

Tipo de modificacién: NORMAL (con modificacién del DU). Esta modificacién no se encuadra en ninguno de los tipos
previstos en el articulo 105.2 del Reglamento (UE) n ® 1308/2013, OCM tnica. En definitiva, se siguen manteniendo
las caracteristicas y perfil que se describen en el vinculo, derivados de la interaccion entre los factores naturales y
humanos.

Justificacién:

En este sentido, el Pliego de Condiciones permitia la elaboracion de vinos blancos y rosados con envejecimiento, pero
este tipo de elaboracién no estaba correctamente ajustada con la valoracion de pardmetros fisico-quimicos atendiendo
a que el proceso de envejecimiento puede condicionar ciertos pardmetros como es el caso de la acidez volatil.

En este caso, se equipara la evolucién de la acidez volatil que estd definida para vinos tintos envejecidos para la
elaboracién de vinos blancos y rosados con envejecimiento.

2. Introduccién de nuevas tipologias de vinos; semidulces y dulces dentro de la categoria 1-vino

Descripcion:

Atendiendo a las demandas del mercado y las elaboraciones que se realizan en las bodegas ubicadas en el dmbito
geogréfico de la DO Ledn, se hace necesario contemplar las elaboraciones de vinos dulces y semidulces dentro de los
vinos amparados por la DO Ledn.

De igual forma, es preciso definir sus caracteristicas fisico-quimicas y organolépticas, al menos, en los pardmetros
exigidos en el Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/34 de la Comisién, de 17 de octubre de 2018, por el que se
establecen disposiciones de aplicacion del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo. Y es necesario
adaptar las précticas enoldgicas para contemplar las nuevas elaboraciones de vinos dulces y semidulces.

Esta modificacion afecta al punto 2 apartados a) y b), apartado 3.b) y apartado 8.b3) del Pliego de condiciones y al
punto 4 y 5.1 del Documento tinico.

Tipo de modificacién: NORMAL (con modificacién del DU). Como se especifica en la descripcion anterior, estos
cambios no implican una alteracién de las caracteristicas esenciales del producto, vino DOP Ledn, que son el
resultado de la confluencia de factores naturales y humanos, ya que estos vinos mantienen el carcter especifico de
los vinos de la zona al elaborarse con las mismas variedades autorizadas, pero matizado por la presencia de un mayor
contenido en azdcar. No afecta al vinculo ya que estos vinos ya se elaboran en la zona amparada por la DO de forma
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significativa atendiendo a nuevas demandas del mercado. Se considera, por tanto, que esta modificaciéon no se
encuadrarfa en ninguno de los tipos previstos en el articulo 105.2 del Reglamento (UE) 1308/2013, OCM dnica.

Justificacién:

Estos vinos ya se elaboraban por las bodegas de la zona a partir de uvas obtenidas en vifiedo amparados, por
variedades autorizadas y bodegas inscritas, pero no podian comercializarse con la mencién DO Leén por no
encontrarse recogidas en el Pliego de condiciones.

Estos vinos han sido analizados para comprobar que se cumplen los pardmetros fisicoquimicos y organolépticos de
calidad asociados a los vinos amparados por la DO Le6n. Los vinos mantienen las caracteristicas asociadas a las
variedades autorizadas, entre las que destacan las variedades prieto picudo y el albarin, manteniendo el caracter
especifico de los vinos de la DO Le6n, pero matizado por la presencia de un mayor contenido en aziicar.

Estas nuevas elaboraciones se encuadran dentro de la misma categoria de «Vino» conforme a las categorias vitivinicolas
establecidas en el Anexo VII Parte II del Reglamento 1308/201 3. Estas nuevas elaboraciones se ajustan a la legislacién
vigente y a las demandas del mercado.

Inclusién de nueva variedad de uva tinta para elaboracién de vinos amparados por la do Ledn: variedad
Negro Sauri

Descripcion:

Se incluye la variedad tinta autorizada Negro Sauri: variedad autdctona y minoritaria presente en el dmbito geografico
de la Denominacién de Origen Ledn.

La modificacién afecta a los apartados 3. c) restricciones a la vinificacion, 6) Variedades de uva, del pliego de
condiciones y a los apartados 5.1 y 7 del documento tinico.

Tipo de modificacién: NORMAL (con modificacién del DU). Esta modificacién no se encuadra en ninguno de los tipos
previstos en el articulo 105.2 del Reglamento (UE) 1308/2013, OCM tnica. En definitiva, se siguen manteniendo las
caracteristicas y perfil que se describen en el vinculo, derivados de la interaccién entre los factores naturales y
humanos.

Justificacion:

Uno de los objetivos de la Denominacién de Origen es fomentar la transformacién de vifiedos viejos manteniendo
variedades autdctonas para evitar la pérdida de diversidad genética. Una base genética amplia no solo es esencial para
que los vifiedos subsistan ante nuevas plagas, enfermedades y restricciones edafo-climdticas, sino que, ademds,
favorece la diferenciacion de los vinos y aporta caracteres especificos para experimentar e innovar en la calidad de los
mismos.

Negro Sauri es considerada una variedad minoritaria dentro de la D. O. Ledn e identificada como sinonimia de la
variedad Merenzao. Se caracteriza por presentar una brotacién media, maduracion temprana y produccién moderada
con menor color en comparacion con otras variedades tintas. Es sensible al oidio y también a Botrytis, por la
compacidad del racimo, que suele ser de tamafio mediano-pequefio, con la baya mediana-grande y con buenas
producciones. Es delicada y sensible a enfermedades. Tiene una maduracion irregular y rdpida que requiere atenciéon
maéxima al final de la vendimia. Aunque si madura bien es muy fina y elegante.

Se han realizado diversos estudios que avalan la vinculacién de la variedad minoritaria Negro Sauri a la zona
geografica de la DO Ledn, y el ajuste de sus vinos a la calidad de la DO Ledn, por ello se considera oportuno y
necesario incluir esta variedad como variedad autorizada en el Pliego de Condiciones de la DO Ledn para mantener el
patrimonio de nuestro vifiedo aut6ctono.

Condiciones de envejecimiento

Descripcion:

Se elimina el requisito de la antigiiedad de las barricas de roble y la obligatoriedad de que contabilicen los
envejecimientos a partir del 1 de noviembre del afio de vendimia. Del mismo modo procede aclarar la posibilidad de
que los vinos rosados y blancos también puede hacer uso de las menciones «crianzay, «reserva» y «gran reserva.
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Esta modificacion afecta al punto 3. b3) y 8.b3) del Pliego de condiciones y 5.1) del Documento tinico.

Tipo de modificacion: NORMAL (con modificacion del DU). Solo se modifican las condiciones de envejecimiento del
Pliego de condiciones de conformidad con la normativa vigente. No estd incluida en ninguna de los tipos a los que se
refiere el articulo 105.2 del Reglamento (UE) 1308/2013, OCM tnica.

Justificacion:
Ambos requisitos no son condiciones directas de la calidad de los vinos que se elaboran en la DO Ledn.

En cuanto a los términos tradicionales de envejecimiento, en el etiquetado de los vinos blancos y rosados, es posible en
aplicacion de lo dispuesto en el articulo 112.b) del Reglamento UE 1308/2013, siempre y cuando cumplan con los
periodos minimos de envejecimiento establecidos.

Actualizacién del Marco legal

Descripcién:

Dentro del apartado «Marco legal» se cambia la referencia a una norma ya derogada y se sustituye por la que estd en
vigor.

Esta modificacion afecta al punto 8 a) del Pliego de condiciones y no afecta al Documento tnico.

Tipo de modificacion: NORMAL (sin modificacién del DU). No estd incluida en ninguna de los tipos a los que se
refiere el articulo 105.2 del Reglamento (UE) 1308/2013, OCM tnica.

Justificacion:

Se aprovecha para actualizar las referencias legislativas.

Actualizacion del apartado relativo a controles

Descripcion:
Se introduce el Consejo Regulador de la DO Le6n como organismo delegado para el control.
Esta modificacién afecta al punto 9 a) del Pliego de condiciones y no afecta al Documento tnico.

Tipo de modificacién: NORMAL (sin modificacién del DU). Solo cambia el 6rgano encargado de verificar el Pliego de
condiciones de conformidad con la normativa vigente. No estd incluida en ninguna de los tipos a los que se refiere el
articulo 105.2 del Reglamento (UE) 1308/2013, OCM tnica.

Justificacion:
El Consejo Regulador de la DO Ledn ha obtenido la acreditacién en la Norma ISO/IEC 17065:2012. Tras lo cual, la

Autoridad competente, el Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Le6n, ha delegado tareas de control de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 116 bis del Reglamento (UE) n. ° 1308/2013, OCM tnica.

DOCUMENTO UNICO
Nombre(s)

Lebn

Tipo de indicacién geografica

DOP - Denominacién de Origen Protegida

Categorias de productos vitivinicolas

1. Vino
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Descripcion del (de los) vino(s)
1. VINO - Vinos Blancos con y sin envejecimiento

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

Los vinos blancos de las variedades Albarin Blanco, Verdejo y Godello presentan un gran equilibrio gustativo y
aromadtico, tienen frescura y complejidad.

* Grado alcoholico total minimo: 10,5 % vol.

* Acidez voldtil mdxima en vino blanco con envejecimiento: 0,7 gramos por litro hasta 10 % Vol., mds 0.06 gramos
por litro por cada grado de alcohol que exceda de 10 % Vol.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 10,5

Acidez total minima 4,3 en gramos por litro expresado en dcido tartdrico
Acidez voldtil maxima (en miliequivalentes por litro) 11,67
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en 160

miligramos por litro)

2. VINO - Vinos Rosados con y sin envejecimiento

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

Los vinos rosados de Prieto Picudo son muy aromaticos, frescos (acidez natural elevada) y con gran cuerpo y
estructura en boca (equilibrio alcohol-acidez).

* Grado alcohdlico total minimo: 11 % vol.

* Acidez voldtil méxima en vino rosado con envejecimiento: 0,7 gramos por litro hasta 10 % Vol., mds 0.06 gramos
por litro por cada grado de alcohol que exceda de 10 % Vol.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total méximo (en % vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 11

Acidez total minima 4,3 en gramos por litro expresado en dcido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro) 11,67
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en 160

miligramos por litro)

3. VINO -. Vinos Tintos

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

Gran intensidad cromatica, aromaticos (frutas rojas y frutas negras), carnosos y con cuerpo, ligeramente astringentes,
persistentes.
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* Grado alcohdlico total minimo: 11,5 % vol.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total méximo (en % vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.)

11,5

Acidez total minima

4,3 en gramos por litro expresado en dcido tartdrico

Acidez volatil mdxima (en miliequivalentes por litro)

11,67

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en
miligramos por litro)

150

4. VINO - Vinos Tintos envejecidos

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

Conservan las caracteristicas de la variedad (P Picudo), pero presentan mayor complejidad, se hacen menos

astringentes, equilibrados, tdnicos y con gran paso de boca.

* Grado alcoholico total minimo: 12 % vol.

* El limite méximo de 4cido acético se calculard de la forma siguiente: 0,7 gramos por litro hasta 10 % Vol., mds 0.06
gramos por litro por cada grado de alcohol que exceda de 10 % Vol.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total méximo (en % vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.)

12

Acidez total minima

4,3 en gramos por litro expresado en dcido tartdrico

Acidez volatil méxima (en miliequivalentes por litro)

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en
miligramos por litro)

150

5. VINO - Vinos semidulces — Blancos, rosados y tintos

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

Los vinos semidulces son muy aromaticos, frescos (acidez natural elevada), equilibrados en relacién a su graduacién

alcoholica, acidez y contenido en aztcares residuales.

* Grado alcoholico total minimo: 9 % vol.

* Azicares totales expresados en gramos litro de glucosa+fructosa: mayor de18 y menor de 45 g/

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.)

9

Acidez total minima

3,5 en gramos por litro expresado en 4cido tartarico
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5.1.

Acidez volatil méxima (en miliequivalentes por litro) 13,33

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en 200
miligramos por litro)

6.  VINO - Vinos dulces — Blancos, rosados y tintos

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

Los vinos dulces son muy arométicos, frescos (acidez natural elevada), equilibrados en relacién a su graduaciéon
alcoholica, acidez y contenido en aztcares residuales.

* Grado alcohdlico total minimo: 9 % vol.

* Aziicares totales expresados en gramos litro de glucosa+fructosa: > 45 gl

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.)

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 9

Acidez total minima 3,5 en gramos por litro expresado en 4cido tartdrico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro) 13,33
Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en 200

miligramos por litro)

PRACTICAS VITIVINICOLAS
Prcticas enoldgicas especificas

Practica enoldgica especifica

— Graduacion probable minima de la uva: 11,5 % (tintas), 10,5 % (blancas).

— Rendimiento maximo de extraccién: 74 1 por 100 Kg de uva.

— Para los vinos que vayan a utilizar la mencién CRIANZA, RESERVA o GRAN RESERVA.

— Los vinos dulces y semidulces se elaboraran conservando parte de los aziicares naturales de la uva, interrumpiendo
la fermentacién alcohdlica mediante sistema autorizados por la legislacién vigente.

Restriccion pertinente en la vinificacién

— El Vino Blanco se elaborard a partir de uvas de las variedades blancas, que son Verdejo, Albarin blanco y Godello.

— El Vino Rosado se elaborard a partir de un minimo del 60 por 100 de uvas de las variedades tintas principales
Prieto Picudo, Mencia y/o Negro Sauri. El 40 por 100 restante corresponderd a las variedades tintas autorizadas:
Tempranillo y Garnacha y/o blancas .

— El Vino Tinto se elaborard a partir de un minimo del 60 por 100 de uvas de las variedades tintas principales Prieto
Picudo y/o Mencia y/o Negro Sauri. El 40 por 100 restantes se podrd repartir entre las demds uvas tintas descritas
anteriormente.

Préctica de cultivo

1. La densidad de plantacién, tanto para variedades tintas como blancas, oscilard entre 1100 y 4 000 cepas por
hectdrea, tanto para las formaciones en vaso como en espaldera, considerdndose para las formaciones en vaso,
espaldera y sus variantes un limite méximo de 40 000 yemas productivas por hectérea.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1620/oj



DO C de 16.2.2024

ES

5.2. Rendimientos mdximos

1.

2.

3.

Variedades blancas en vaso

7 000 kilogramos de uvas por hectdrea
51,80 hectolitros por hectdrea
Variedades blancas en espaldera

10 000 kilogramos de uvas por hectdrea
74 hectolitros por hectérea

Variedades tintas en vaso

6 000 kilogramos de uvas por hectdrea

44,44 hectolitros por hectérea

4. Variedades tintas en espaldera

8 000 kilogramos de uvas por hectdrea

59,20 hectolitros por hectarea

6. Zona geogrifica delimitada

— Provincia de Leén:

Algadefe, Alija del Infantado, Antigua (La), Ardén, Armunia (Pd.), Bafieza (La), Bercianos del Piramo, Bercianos del
Real Camino, Burgo Ranero (El), Cabreros del Rio, Calzada del Coto, Campazas, Campo de Villavidel, Castilfalé,
Castrocalbén, Castrotierra de Valmadrigal, Cebrones del Rio, Cimanes de la Vega, Corbillos de los Oteros, Cubillas
de los Oteros, Chozas de Abajo, Fresno de la Vega, Fuentes de Carvajal, Gordaliza del Pino, Gordoncillo, Grajal de
Campos, Gusendos de los Oteros, Izagre, Joarilla de las Matas, Laguna de Negrillos, Matadeén de los Oteros,
Matanza, Onzonilla, Pajares de los Oteros, Palacios de la Valduerna, Pobladura de Pelayo Garcia, Pozuelo del
Paramo, Quintana del Marco, Quintana y Congosto, Riego de la Vega, Roperuelos del Paramo, Sahagiin, San
Adridn del Valle, San Esteban de Nogales, San Milldn de los Caballeros, Santa Cristina de Valmadrigal, Santa Elena
de Jamuz, Santa Maria del Monte Cea, Santas Martas, Santovenia de la Valdoncina, Toral de los Guzmanes,
Valdemora, Valderas, Valdevimbre, Valencia de Don Juan, Valverde Enrique, Vallecillo, Vega de Infanzones,
Villabraz, Villademor de la Vega, Villamandos, Villamafan, Villamontdn de la Valduerna, Villamoratiel de las
Matas, Villanueva de las Manzanas, Villaornate y Castro, Villaquejida, Villaturiel y Zotes del Paramo.

Provincia de Valladolid:

Becilla de Valderaduey, Bustillo de Chaves, Cabezén de Valderaduey, Castrobol, Castroponce, Cuenca de Campos,
Mayorga, Melgar de Abajo, Melgar de Arriba, Monasterio de Vega, Quintanilla del Molar, Roales de Campos,
Saclices de Mayorga, Santervas de Campos, Unién de Campos (La), Valdunquillo, Villacid de Campos, Villagémez
la Nueva y Villalba de la Loma.

7. Variedad(es) de uva de vinificacién

ALBARIN BLANCO

GARNACHA TINTA

GODELLO

MENCIA

MERENZAO - NEGRO SAURI

PRIETO PICUDO

TEMPRANILLO

VERDE]O
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Descripcion del (de los) vinculo(s)

VINO

Cuando hablamos de los vinos elaborados con la variedad Prieto Picudo, siempre resaltamos la frescura de los
vinos rosados y la calidad de los vinos tintos. Ambos adjetivos son consecuencia de las caracteristicas
organolépticas de la uva, las cuales a su vez son consecuencia de las condiciones climatoldgicas de la zona, las
caracteristicas de los suelos y la influencia de los factores humanos.

Al describir el clima de la zona se han comentado varios aspectos que conviene resaltar para entender por qué a
variedad Prieto Picudo, base de los vinos de la DOP LEON es distinta y singular:

— La gran luminosidad de la que disfrutan las hojas y las bayas durante el periodo estival facilita la labor
fotosintética de la planta, lo que favorece la acumulacion de azicares y también de polifenoles, responsables
posteriormente, de los colores tan intensos y célidos de los vinos rosados y tintos, que apreciamos en la fase
visual de nuestros vinos.

— Las diferencias de temperatura existentes durante el periodo estival entre el dia y la noche, (durante el dia las
temperaturas llegan a ser térridas, pero durante la noche la temperatura es bastante mds baja); permiten a la
planta llevar a cabo los procesos de respiracién celular que favorecen el desarrollo de la acidez natural tan
caracteristica de la uva. Por eso se alcanzan valores de acidez en torno a los 5.5 g/l de Acido Tartdrico en
mosto, que se traduce posteriormente en la frescura tan tipica de los vinos rosados.

Ademds estas diferencias de temperatura también favorecen el correcto desarrollo y acumulacién de los
polifenoles en las bayas, debido al gran niimero de horas de luz de la que gozan nuestros vifiedos en verano.

— Por otro lado también cabe resaltar que la variedad Prieto Picudo se caracteriza por la gran intensidad
aromdtica de los vinos resultantes. Para que los vinos presenten estas caracteristicas aromdticas, es necesario
que la acumulacion en la piel de las bayas de terpenos responsables de los aromas, sea la correcta, y para eso
juegan un papel fundamental las altas temperaturas que se alcanzan durante el dia en los periodos estivales.

— Estas altas temperaturas durante el verano, unido a la elevada luminosidad en dicho periodo, que favorece la
actividad fotosintética, permite la acumulacion de azicares en las bayas, lo cual luego se traducird en elevados
grados alcohélicos. Este factor, junto con los elevados valores de acidez natural de la variedad, permite a los
viticultores y bodegueros acogidos a nuestra Denominacién, la elaboracién de vinos tintos jévenes y frescos,
y vinos tintos de largas crianzas.

— Los periodos otofiales de nuestra zona se caracterizan por ser suaves y algo lluviosos, lo que resulta
fundamental para conseguir un buen final de maduracién de las uvas. Este buen final de maduracién se
aprecia en los buenos equilibrios que se alcanzan entre el grado alcohdlico, acidez y polifenoles.

— Para combatir la irregularidad de la produccién de la variedad Prieto Picudo, ya se ha comentado en el
presente Pliego de condiciones, que los viticultores emplean la conocida «poda larga», con el fin de favorecer
y regular mas la produccién de esta variedad, consiguiendo producciones de elevada calidad.

— Los distintos tipos de suelos descritos anteriormente, se caracterizan todos ellos por tener un bajo contenido
en materia orgdnica. Este factor resulta determinante a la hora de obtener producciones de calidad, tanto en
nuestras variedades tintas como blancas. Especialmente estas dltimas que consiguen una gran expresién
aromdtica gracias a que los suelos sobre los que se asientan son especialmente ligeros, con poca materia
orgdnica y poca arcilla, con excelentes condiciones de drenaje interno, con una aceptable capacidad de
retencién hidrica, facilidad de aireacién y penetrabilidad de las raices, bajo contenido en sales minerales,
profundidad y un contenido adecuado de caliza; condiciones todas ellas fundamentales para la obtencion de
vinos blancos de gran calidad.

— Finalmente cabe resaltar de nuevo la elaboracién de rosados con la técnica del «madreo». Esta técnica tan solo
se desarrolla en nuestra zona, siendo muchas las bodegas que ademds de la elaboracion cldsica de rosado,
siempre destinan unos litros de mosto para someterlos a esta técnica de elaboracion.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1620/oj
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9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado, otros requisitos)
Marco juridico:
En la legislacién nacional
Tipo de condicién complementaria:
Envasado en la zona geogrifica delimitada
Descripcion de la condicién:

El proceso de elaboracién del vino incluye las operaciones de embotellado y de afinado de los vinos, de tal forma que
las caracteristicas organolépticas y fisico-quimicas descritas en el presente Pliego de Condiciones solo pueden
garantizarse si la totalidad de las operaciones de manipulacion del vino tienen lugar en la zona de produccién. En
consecuencia, con objeto de salvaguardar la calidad, garantizar el origen y asegurar el control, teniendo en cuenta que
el embotellado de los vinos amparados por la DOP Leén es uno de los puntos criticos para garantizar las
caracteristicas adquiridas durante el proceso de elaboracion y envejecimiento, definidas en el Pliego de Condiciones,
tal operacién se realizard en las bodegas ubicadas en la zona de produccién establecida en el citado Pliego, en sus
instalaciones embotelladoras.

Mareco juridico:

En la legislacién nacional

Tipo de condicién complementaria:
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado
Descripcion de la condicion:

— Podrd utilizarse en el etiquetado el término tradicional DENOMINACION DE ORIGEN, en lugar de
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA.

— Serd obligatoria la indicacién del afio de la cosecha en el etiquetado, aunque los vinos no hayan sido envejecidos.

— Los vinos podran utilizar en el etiquetado los términos tradicionales: CRIANZA, RESERVA y GRAN RESERVA
siempre que cumplan con las condiciones establecidas en la legislacion vigente.

— Se podra hacer uso del nombre de una unidad geografica menor de las que figuran en el apartado 4 de este Pliego
de Condiciones (términos municipales), junto con la mencién «Vino de Pueblo», siempre y cuando el vino
amparado haya sido elaborado con un 85 % de uvas procedentes de parcelas ubicadas en dicho término municipal.

Enlace al pliego de condiciones

WWW.itaCyl.es/documents/ZO143/342640/PCC+DOP+LEON_MOD+202 3.d0cx/3 5df7b64-2575-325e-4904-
168ce8f12a40

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1620/oj
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